
www.ombrarestaurant.com

EVENTI E
GRUPPI

GOOD WINE &  TASTY FOOD



G O O D  W I N E  A N D  T A S T Y  F O O D

OMBRA RESTAURANT

Dalla rielaborazione di un concetto, quello dell’òmbra, il bicchierino di vino venduto

dai vignaioli e accompagnato da piccoli assaggi culinari, alla realizzazione di un

progetto gastronomico in una zona storica di Milano, a dieci minuti dal Duomo.

Cucina a vista, a fuoco vivo, con un camino ed un forno a legna a dominare la scena,

riproponendo l’antica genuinità delle preparazioni di una volta.

Prodotti rigorosamente stagionali, altamente selezionati, tutto cotto rigorosamente a

legna, tutto su fuoco vivo. 

Il segreto dell’Ombra Restaurant? Non c’è, perché qui è tutto “a vista”.

I nostri Menu per eventi e gruppi sono studiati per poter vivere l'esperienza al meglio.

 Opzioni per qualsiasi tipologia di intolleranza, allergia ed anche opzioni vegetariane, vegane

Ombra restaurant -  Via della Commenda, 35 -  20122 Milano

0221061515  info@ombrarestaurant.com

www.ombrarestaurant.com



Al centro
Focaccia della casa accompagnata da ** nduja, olio evo 01 

Un piatto a persona
**Carne salata marinata sottocenere, rafano, olio e limone

--
MAIN SHARING 1 ogni 3

**Controfiletto di manzo ed il suo osso (800gr)
con patate al forno e friggitelli arrostiti

--
Mess all’Ombra con frutta di stagione
(opzione torta intera per compleanni)

OMBRA SMART

**Opzione vegetaria disponibile

€ 4 5  A  P E R S O N A
Specifiche vedere la sezione "Policy"*Comprende coperto, acqua, pane



Focaccia della casa accompagnata da ** nduja, olio evo 01 

ANTIPASTI SHARING 1 ogni 3

 Carne salata marinata sottocenere, rafano, olio e limone
Zucca arrosto burro e salvia, ricotta dura, mandorle inbrunite, vino cotto

Baccalà fumé mantecato, puntarelle, salsa pil-pil
--

MAIN 
A scelta, uno a persona tra:

Polpo ai ferri in salsa teriyaki, crema di sedano rapa affumicato
Capocollo alla brace, scarola bruciata all’olio di limone e rosmarino

Gnocchi di patate e grano saraceno tostati con salsa vegetariana di stagione

DESSERT 
Cheesecake bruciata con crema di frutta di stagione 

(opzione torta intera per compleanni)

€ 5 5  A  P E R S O N A

OMBRA CLASSIC 

Specifiche vedere la sezione "Policy"*Comprende coperto, acqua, pane

https://www.google.com/search?rlz=1C5CHFA_enIT840IT840&q=teriyaki&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjQo4OPwI6AAxW5S_EDHTaqDQAQkeECKAB6BAgOEAE


 TAGLIERE MISTO DELLA CASA
Focaccia della casa

Selezione dei piatti della casa di carni, pesce, formaggi, verdure e frutta alla brace
(variazioni a seconda della stagione) 

--
PRIMO SHARING

da scegliere 1 opzione per tutti

Fregola sarda risottata al ragù di polpo
Fregola sarda risottata zafferano e luganega

--
MAIN SHARING

Maialino da latte presentato intero 
servito sporzionato con contorni di stagione 

--
St. Emilion au chocolat e frutta di stagione

(opzione torta intera per compleanni)

 € 7 5  A  P E R S O N A

OMBRA EXPERIENCE

Specifiche vedere la sezione "Policy"*Comprende coperto, acqua, pane



DISPOSIZIONE SALE IN ESCLUSIVA
Sala"OMBRA"

Capacità max. 26 pp
Sala principale "FUOCO"

Capacità max 40pp 

oppure

Uso esclusivo del ristorante
Capacità massima seduti (60) su 2 sale

Possibile soluzionI standing a buffet (max 70) no servizio al tavolo, ma con tavoli di appoggio!



POLICY

COMPLEANNI

I nostri dolci sono disponibili in
versione torta per qualsiasi tavolo. 

€ 56  al kilo (1kg 8 persone).
Inclusa per gruppi con menu.
E' possibile portare una torta

esternamente purché accompagnata
dalla lista allergeni e dallo scontrino di

acquisto. Il servizio torta ha un costo
extra di € 3 a persona.
Contattarci per info!

T O R T E

"OMBRA" 
Sala in esclusiva

spesa minima € 1200
+10% servizio su conto finale

Gruppi  >8 , con menu concordato ma senza esclusiva , include 3h di prenotazione dall'ora concordata.

ALLA CONFERMA VERRÀ RICHIESTO UN ACCONTO DEL 30% DEL TOTALE DEL MENU CONCORDATO PER IL NUMERO DI PRENOTATI

GRUPPI

MENU DA CONCORDARE

> 8

MODIFICHE

Qualsiasi cambiamento va
comunicato con anticipo, (24 ore

min.) al fine di evitare problematiche
alla cucina ed al servizio. Decrementi

del numero di persone non
comunicate saranno addebitate

come da iniziale prenotazione e per
tali serviti. Incrementi verranno

considerati come extra.

SERVIZIO INCLUDE SALA IN ESCLUSIVA A TEMPO ILLIMITATO ENTRO L’ORARIO DI CHIUSURA, STAFF DEDICATO 

CANCELLAZIONI

100% del deposito verrà rimborsato se la
cancellazione è fatta 2 settimane prima, 

se l'evento si svolge a dicembre.  
1 settimana prima se l'evento si svolge

durante il resto  l'anno.
Modifiche a tali policy possono essere

applicate se la data prenotata corrisponde
a date di eventi quali ad esempio: "salone

del mobile, fashion week, etc".

BEVANDE (COCKTAIL, VINI E BIRRE) VANNO CONCORDATI PREVENTIVAMENTE PER GARANTIRNE LA DISPONIBILITÀ
I MENU NON INCLUDONO QUANTO NON ESPRESSAMENTE MENZIONATO

Ristorante ad uso
esclusivo

spesa minima € 4800
+10% servizio su conto finale

*Coperto e acqua inclusi solo nel caso di sala in esclusiva o ristorante ad uso esclusivo.


